Wssontiment de wéduction fraide : 0,60
-mowssen de canard & magret fumé
-mowsse de sardine & crevette

-mowsse de saumon fumé & ceungette
-unapps poulet cuvy & tomatade
-unapps chevre peste basilic pemme et noix

Wssontiment de wéductions chaudes : (.60
-mini quiche loaine[provencale[thon

-mini galette saucisse

-caustiblle d’escargot

-mini croustiblant de st jacques

-boudins antillais 11¢ le fy

-accras de monue 14¢ Le g

Mise en bauche : 0.90¢
-vewtine de guacamale & sauce andalouse

-vewtine de foie gras au spéculos & confit de fruits sec

-vewine de concombine de saumon & creme cilioulette
-vewiine de mousse de chewe au pistou
-cuillere de st jacques marinée

Pain sunprise 22¢ (10 pews 45 pieces )
-mélange (charcuterie|framage[paoissen)

Mini Cassalette 1.00¢ piece

-Mini cassolette de st jacques a la bretonne
-Petit pat de moule coce mariniene

-Mini cassolette d’écrevisse i Caméricaine

-Mini cassolette de Pavmentier de canard

Nas giliiews

Croustillant de pavé de biche sauce grand veneur
Naisette de filet mignen de Cerf lardé
sauce & la borétane

Supréme de caille farcie au foie gras sauce cepes
Civet de Biche sauce Grand veneur

Filet de Hangouwrou sauce poiviade

Brushetta de pigeanneau sur confits d’cignons et ginalles

Nas garnitures de viandes

(2.00e les dewx au cheix)
Flan forestier
Fagots d’haricots vents
Pammes dauphines
Mavians braisés
Poine maninée au vin & airelles
FPamme fuuit et purée de céleni amandes
Pamme de tevie farci a la saveyarde

7.50e

9.00e
7.50e
6.50¢
6.50¢
9.00e



Entrées chaudes

Coquille st jacques a la bretonne
Crowstillant de 1is de veau aux pommes & raisins
Cassclette de st jacques au safran
Jambionnette de grencuilles a la provencale
Escangots de bourgogne (la dz)
Bouchiée a la reine
Cassalette de st jacques & écrevisses

sauce langoustines
Fomard thexminador la piece
Caguille st jacques creme d’aneth

A petits légumes
Galette de st jacques o la bretonne
Cassalette de lotte é d’écrevisse

sauce langoustines
Jatin de st jacques et foie gras

5.50e

7.00e

7.50e
7.50e

7.00e
4.00e

7.00e
14.00e

6.00¢
5.00¢

7.00¢

8.50e

Paissens chauds

X Filet de merlu Breton sauce a Coseille
X Filet de sandne en écaille de chorize & caungettes
au bewrte tlanc
X Pavé de cabillaud niti sur peaw et son cvémewx
au vin de madivan
X Rollmeps de sole farci, mewsseline de st jacques
Sauce champagne
*k Filet de perche en croute de saviasin
au bewie de gamay
X Médaillen de lotte & Candouille
sauce cweme de carattes et aguunes
K Brachette de st jacques lardée a la cneme de cuvuy
* Croustitlant de saumen aux épices cece
4 coquillage sauce mariniere
Filet de bar néti jus de caquillage au safran
& minestrone de Légumes

Nes garnitures de peissens 1.00e
X Flan de peineanx
X Purée de patate douce au gingembine
* Flan de butternut
X Flan de brocalis

6.00e

7.50e

7.00e

6.50e

7.00e

8.00e
8.0Ce

7.00e

8.50e



Nas viandes chaudes
Cuisse de canard #iti au muscadet 5.50€
Feuilleté de filet mignen de porc au foie gras
cueme fonestiene 7.00e
Jaurnedos de canard et foie gras peélée, sauce 5 épices 8.50e
Reulé de pintade farcie aux cerises Sauce waisins 6.00e
Roulé de pintade farci au foie gras sauce cepes 6.50¢
Filet de canard cidre et miel 6.50€
Wiguillette de canard au poivie vent 6.50€
Reti de veau braisé a la cieme de marsala 6.50€
Cuowstillant de beuf Lsa éduction d’échalotes
au vin de bordeaux 8.00€
Médaillen de filet de vean a la creme de monille 9.00e
Neaisette d’agnean & la cveme d’ail 7.50¢
Médaillon de poularde farci awx marviens
cweme de foie gras 7.00¢
Sauris d’agneau 1iti & son jus au thym 8.00e

Entuées froides
Coguille de cralie cu saumon
Saumen fumé par nes seins
Coclitail d’avacat crevette

Jewines de paissons maisen
Jewtine de st jacques (2 tranches )
Jewtine de saumon (2 tranches )

Faie gras maison
Faie gras de canard (50g)
Faie gras d’eie (50g)

Entrées Proides a Cassiette

-Délice du chef

(Saumen fumé, noix de st jacques, crevettes )
-Finger de st jacques & saumen mariné sur chutney
de fruit au citron vent creme pitta
-Délice du Pénigond

(Foie gras, magret fumé, gésier)

-Fuilagie gourmande

(Faie gras, saumen fumé, maguret fumé)

Jantare de thon piment d’Espelette
compete mangue, coce et avocat

3.50e
4.50€
3.50e

3.60€
3.30€

5.50€
7.00€

7.00e€

7.00e

7.00e

7.50e

7.00¢
4.00¢



